Menu Novembre 2023

LUNEDI 13/11 MARTEDI 14/11 MERCOLEDI 15/11 GIOVEDI 16/11 VENERDI 17/11 SABATO 18/11 DOMENICA 19/11
Pranzo Pranzo Pranzo Pranzo Pranzo Pranzo Pranzo
Pasta alla crudaiola (1) Vellutata di zucca con Ravioli Pomodoro E Risotto con zafferano
(SUGO E OLIVE) PASTA al sugo (1,9) pasta (1,9) Basilico (1,3,7) Pasta al sugo (1,9) (7.9)
. . . Cotoletta di suino alla Cosce Di Pollo AL . :
Gateau di patate (1,3,7) | *Platessa in verde (1,4) milanese (1,3) FORNO Frittata di verdure (3,7) Caprese (7)
Insalata mista (9) Carote julienne *Bieta olio e limone Patate gratinate (1) Finocchi in insalata Insalata mista (9)
Pane e Frutta Pane e Frutta Pane e Frutta Pane e Frutta Pane e Frutta Pane e Frutta
Cena Cena Cena Cena Cena Cena Cena
Pasta alla sorrentina Pasta alle verdure (7,9) Gnocchi di patate al Tortellini al burro Lasagne al pesto PIZZA MARGHERITA
pomodoro (1,3,7,8) 1,7)

Arista suino ALLE ERBE
(1,10)

Rolle' di manzo alla
genovese (1,9)

Prosciutto cotto e
Provolone

Scaloppine di pollo

Polpette al sugo

Caciotta (7)

Finocchi alla parmigiana

7

Patate alla fornara (1)

Carote prezzemolate

Insalata mista con
pomodori

Insalata verde

Insalata verde

Pane e Frutta

Pane e Frutta

Pane e Frutta

Pane e Frutta

Pane e Frutta

Pane e Frutta

Pane e Frutta

“Si informano gli utenti che i prodotti presenti a menu possono contenere uno o pil dei seguenti allergeni: cereali contenenti (1)glutine, (2)crostacei, (3)uova, (4)pesce, (5)arachidi, (6)soia, (7)latte e derivati, (8)frutta a guscio, (9)sedano, (10)senape, (11)semi di sesamo,
(12)anidride solforosa e solffiti, (13)lupini, (14)molluschi (Allegato Il del Reg. UE 1169/2011), come ingredienti e/o come tracce derivanti da cross contamination sito/processo”. In caso di necessita, si invitano gli utenti a contattare il referente aziendale della presente Societa”.

*
prodotti surgelati

A prodotti igp o dop




